
AGRANA 

ANFORDERUNGEN AN DEN 
PRODUZENTEN
 	Stärkegehalt  > 70% 

 	Mindestentfernung zu Gelbmais: 200m 

 	Saatgut laut AGRANA- Sortenliste 
	 (Kontrolle aller Sackanhänger) 

 	Transport mit gereinigtem & beplantem Transportmittel 

 	Einhaltung des Kontrollsystems  

 	Bei Trockenanlieferung < 14% H2O 

 	Vollständige physiologische Reife (Black Layer)
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AGRANA 

VORTEILE FÜR DEN LANDWIRT 
DURCH AGRANA-WACHSMAIS 
 	Höherer Erlös als bei Gelbmais 

 	Garantierte Abnahme durch Vertragsanbau 

 	Nicht austauschbar in der Verarbeitung 

 	Bestandesführung unterscheidet sich nicht 
	 vom Gelbmais 

 	Steigende Nachfrage von Stärke  

 	Sicherheit durch einen starken Vertragspartner 

 	Sehr hohe Qualitätsstandards bei Produktion 
	 und Verarbeitung 

AGRANA 

UNTERSCHEIDUNGSMERKMALE 
ZWISCHEN WACHSMAIS UND 
GELBMAIS 

 	ÄUSSERLICH: keine Unterscheidungsmerkmale

 	IM KORN:  Zusammensetzung der Stärke
	
	  	GELBMAIS: 
			  25-30% Amylose
			  70-75% Amylopektin

	 	WACHSMAIS:
		  < 1% Amylose
		  > 99% Amylopektin

	 Durch Mutation entstanden.
	 Durch konventionelle Züchtung eingekreuzt.

 	Die Reinheit wird mittels Jodtest festgestellt 
	 Gelbmais reagiert Blau-Violett (DUNKEL)
	 Wachsmais reagiert Braun-Orange (HELL)

Jodtest – links Wachsmais, rechts Gelbmais

AGRANA 

EIGENSCHAFTEN VON 
WACHSMAISSTÄRKEPRODUKTEN
 	Kaltwasserlöslich

 	Sehr hohe Verdickungsleistung 

 	Keine Flüssigkeitsabscheidung bei Lagerung 

 	Hohe Hitzestabilität

 	Hohe Gefrierstabilität

 	Hohe Backstabilität

 	Geschmacksneutral

 	Leichte Verdaulichkeit

EINSATZGEBIETE VON 
WACHSMAISSTÄRKE
 	Babynahrung

 	Dessertcremen

 	Fertiggerichte und Tiefkühlkost

 	Fertigsuppen 

 	Molkereiprodukte

 	Salatdressings

 	Saucen 

 	Süßwaren

Zertifikat

Zert. Nr.:  7-00889-2017

AGRANA Stärke GmbH

Raiffeisenweg 2 - 6, 4082 Aschach an der Donau

Das angeführte Unternehmen hat mit der agroVet GmbH, akkreditiert gemäß ISO 17065, einen gültigen 

Kontrollvertrag.

Bei den durch die agroVet GmbH durchgeführten Zertifizierungsaudits wurde der Nachweis erbracht, dass 

die Forderungen folgender Richtlinien durch das Unternehmen erfüllt werden:

● Richtlinie zur Definition der "Gentechnikfreien Produktion" von Lebensmitteln und deren 

Kennzeichnung i.d.g.F. / Österr. Lebensmittelbuch IV. Auflage

Die agroVet GmbH bestätigt, dass die als gentechnikfrei gekennzeichneten Lebensmittel:

20.180 AGENABON zertifiziert GVO-freie Dextrose

20.181 AGENABON zertifiziert GVO-freier Glucosesirup 30 DE

20.182 AGENABON zertifiziert GVO-freie Hochmaltosesirup

20.271 AGENAMALT zertifiziert GVO-freies Maltodextrin

20.273 AGENABON zertifiziert GVO-freier getrockneter Glucosesirup

21.080 MAISITA zertifiziert GVO-freie Maisstärke

21.082 MAISITA zertifiziert GVO-freie Maisstärke max. 6 % H2O

21.089 MAISITA Feucht zertifiziert GVO-freie Maisstärke (auf 87% TS berechnet)

21.300 zertifiziert GVO-freie Maiskeime

43979 zertifiziert GVO-freier Gelbmais

45196 zertifiziert GVO-freier Naß-Gelbmais

gemäß den genannten Richtlinien in Verkehr gebracht werden dürfen.

Dieses Zertifikat ist bis 31.12.2018 gültig.

Bedingungen für die Aufrechterhaltung der Gültigkeit des Zertifikates im genannten Zeitraum:

1. Die Produkte müssen den Richtlinien entsprechen.

2. Aufrechtes Kontrollverhältnis.

Enzersfeld, 13.07.2017

agroVet GmbH

Königsbrunner Straße 8 · 2202 Enzersfeld · Austria

E-Mail: enzersfeld@agrovet.at · www.agrovet.at

FN 164821i, Firmenbuchgericht: Korneuburg, DVR-Nr.: 1053060

Für die Kontrollstelle

Dr. Christian Eis
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